
I T A L I E N I S C H E S

R E S T A U R A N T



MittagsmenuMittagsmenu
Dienstag bis Freitag MittagDienstag bis Freitag Mittag

Salat & Pasta nach Wahl 20.00

Salat & Pizza nach Wahl 20.00
Pizza

Veggi

Pasta

Salat & Veggi Pizza oder Pasta 18.00



Beliebt

aperitifsaperitifs

Hugo 14.50

Aperol Spritz 14.50

Gespritzter Weisswein 9.50

Martini Bianco 9.00

Campari Orange 13.00

bierbier
Offen 300ml 500ml

Morreti 4.70 6.50

Flaschen

Haldengut 330ml 5.50

Erdinger 500ml 5.50



vorspeisenvorspeisen

Insalata Mista 10.00
Gemischter Salat

Insalata Verde 8.50
Grüner Salat

Insalata Caprese 11.00
Tomaten und Mozzarellascheiben

Nüsslisalat mit Ei 10.00

ANTIPASTIANTIPASTI

Antipasto all Italiana 12.50
Gemischte Antipasti-Teller

Bruschetta 9.50
Mit frischen Tomaten, Basilikum, Knoblauch

Bruschetta Genovese 9.50
Mit frischen Pesto



Margherita 16.50 25.50
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Prosciutto 20.00 29.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano

Funghi 19.00 28.00
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons, Oregano

Prosciutto e Funghi 20.50 29.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, 
frische Champignons, Oregano

Hawaii 20.50 29.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, 
Ananas, Oregano

Quattro Stagioni 21.50 30.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons, 
Artischocken, Peperoni, Oregano

Salami Milano 21.00 30.00
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Salami

Calabrese 21.50 30.50
Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami, 
Peperoncini, Oregano

Capricciosa 21.00 30.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons, Peperoni, Oregano

Gorgonzola 20.00 29.00
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Oregano

Quattro Formaggi 21.00 30.00
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, 
Mascarpone, Parmesan, Oregano

Rustica 21.50 30.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, 
Speckstreifen, Zwiebeln, Oregano


Tonno 21.00 30.00
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, 
Zwiebeln, Oregano

Frutti di Mare 23.00 32.00
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, 
Knoblauch, Oregano

Padrone 24.00 32.00
Tomaten, Mozzarella, Rindsfleisch, 
Peperoni, Knoblauch, Oliven, Oregano

Vento 23.00 32.00

Tomaten, Mozzarella, Schinken, 
scharfer Salami, Gorgonzola, Oregano

pizzapizza

Beliebt

30cm30cm 40cm40cm



Mamma Mia	 21.50 30.50

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, 
Mascarpone, Oregano

Raclette 21.00 30.00

Tomaten, Mozzarella, Raclettekäse, 
Knoblauch, Zwiebeln, Paprikapulver

Vegetariana 20.50 29.50

Tomaten, Mozzarella, Spinat, Peperoni, 
frische Champignons, Broccoli, Oregano

Calzone 21.00 30.50

Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons, Ei

Sole Mio 21.50 30.50

Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei, Zwiebeln

Diavola 22.50 31.50

Tomaten, Mozzarella, Rindshackfleisch, 
Peperoni, Peperoncini, Knoblauch

Napoli 18.50 27.50

Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, 
Oregano

Pollo 20.50 29.50

Tomaten, Mozzarella, Pouletfleisch, Oregano

Kebab 21.50 30.50

Tomaten, Mozzarella, Kebabfleisch, Oregano

Marinara 15.50 24.50

Tomaten, Knoblauch, Oregano

Stromboli 17.50 26.50

Tomaten, Mozzarella, Oliven, Zwiebeln,
Peperoncini, Oregano

Gustosa 22.50 31.50

Tomaten, Mozzarella, Salsicca, Steinpilze, Oregano

Quattro Carni 23.00 32.00

Tomaten, Mozzarella, Pouletfleisch, Rindsfleisch, Speckstreifen, Schinken, Oregano

Bella Italia 26.50 33.50

Tomaten, Mozzarella, Bündnerfleisch, Rucola, Büffelmozzarella, Cherrytomaten, Parmesan, Oregano

Beliebt

pizzapizza



PASTAPASTA
Spaghetti Napoli 17.00

Tomatensauce

Spaghetti Carbonara 20.50

Speck und Ei-Rahmsauce

Spaghetti Bolognese 21.50

Hackfleisch und Tomatensauce

Spaghetti Arrabiata 21.00

Tomaten, Peperonccini, Knoblauch

Spaghetti	Argentina 22.00

Peperoni, Rindsfleisch, Zwiebeln, Rotweinsauce

Spaghetti	Frutti di Mare 23.50

Meeresfrüchte, Knoblauch, Weissweinsauce

Penne Pollo 21.50

Poulet, Zwiebeln, Rahmsauce

Penne Al Fredo 21.00

Poulet, Spinat, Rahm & geriebene Parmesan

Penne Al Pesto 20.00

Pestosauce

Penne Aglio e Olio 19.50

Knoblauch, Olivenöl, Basilikum, geriebene Parmesan

Lasagne Al Forno 21.50

Hausgemachte Rindsfleischlasagne mit  Mozzarella überbacken

Gnocchi Gorgonzola 20.00

Olivenöl, Zwiebel, Gorgonzola

Cannelloni 21.50

Ricotta und Spinatfüllung an Rahmsauce mit Mozzarella überbacken

Beliebt



Für unsere kleinen gästeFür unsere kleinen gäste
Pizza Margherita 11.00
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Pizza Prosciutto 12.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano

Spaghetti 11.00
Mit Tomatensauce

Chicken Nuggets mit Pommes 12.50

SnacksSnacks
Crispy Chicken 17.50
Mit Pommes und einer sauce

Chicken Nuggets 16.50
Mit Pommes und einer sauce

Pommes 5.50

Knoblibrot 8.50

DessertsDesserts
Hausgemachte Tiramisu 11.50

Pizza Nutella-Pistazio 12.50
Mit Nutella und Pistazie

Panna Cotta 9.50

100ml 455ml

5.50 15.00Ben & Jerrys
� Cookie Dough � Chocolate Fudge Brownie

� Strawberry Cheesecake � Caramel Chew Chew

� Strawberry Cheesecake � Caramel Chew Chew

� Moo-phoria � Chocolate Cookie Dough

Glacé



kÄLTekÄLTe getränke getränke

Cola / Cola Zero 4.50

Ice Tea 4.50

Sprite 4.50

Fanta 4.50

Rivella Rot 4.50

Apfelschorle 4.50

Mineral mit kohlensaure 4.50

Red Bull / Sugarfree 4.50

warmewarme getränke getränke

Espresso / Kaffee 4.00

Espresso Doppio 6.50

Latte Macchiato 6.50

Milchkaffee 6.00

Heisse Schoggi oder Ovi 5.50

Tee nach Wahl 6.50

Jägertee 8.50

Kaffi Luz 7.50



Unsere weineUnsere weine

Ripasso della Valpolicella DOC Camk, Corvina, Molinara, 
Rondonella

1dl 5.60 50cl 26.50 

Das intensive Bouquet ist würzig und geprägt von Noten roter Früchte. 

Am Gaumen überzeugt der Ripasso mit einem vollen Geschmackund 
einem langen, anhaltenden Abgang.

Merlot del Ticino DOC il Picchio Rosso, Matasci 1dl 5.60 50cl 26.50 

Feinfruchtiges Bouquet mit schönen Cassisaromen in der Nase. Auch 
am Gaumen mit feiner Frucht, elegant und mit einem runden, 
harmonischen Körper.

Summa Summarum Primitivo Puglia 1dl 5.60 50cl 26.50 

In der Nase zeigen sich herrlich würzige Aromen und rotbeerige Noten. 
Ein fruchtiger und harmonischer Rotwein, mit feinen Tanninen und 
einer leicht zugänglichen Stilistik.

Barbera d‘Asti „La Luna e le Stelle“ DOC, Dezzani, Barbera 75cl 48.00

Ein volles Bouquet mit Anklängen von roten Früchten, Vanille und 
Schokolade. Am Gaumen elegant, stoffig, mit Geschmacksnoten von 
Brombeeren, Kirschen und Vanille. 

Winterthurer Stadtwein Riesling-Silvaner AOC 1dl 4.80 50cl 19.50

Dezentes Muskat gepaart mit Aromen von grünen Äpfeln, Zitronen und 
frischem Heu.

Tresanti Pinot Grigio Sicilia IGP Barisi 1dl 4.50 50cl 17.50

Das Bouquet überzeugt mit fruchtigen Aromen von Birnen und 
Mirabellen, sowie feinen Blumennoten. 

Senza Parole Bianco d‘Italia Chieti IGT Bataillard 

Chardonnay, Trebbiano, Sauvignon blanc

1dl 4.50 50cl 22.50

Aromen von Blüten und exotischen Früchten wie Ananas und Melone. 
Leicht süsslich.

Summa Summarum Primitivo Rosato Puglia IGP 1dl 5.50 75cl 24.50

Frische, für Primitivo so unverwechselbare Aromen von Brombeeren 
und roten Johannisbeeren. Fruchtig, leicht, süss und würzig, mit 
ausgezeichneter Balance zwischen Säure und Tanninen. Ein herrlich 
frischer, zugleich vollmundiger Rosé.

Prosecco Rosé Villa Sandi DOC 1dl 7.50 75cl 51.00

Rot

Rot

Rot

Rot

Weiss

Weiss

Weiss

Rosé

Schaumwein



I T A L I E N I S C H E S
R E S T A U R A N T

Fleischdeklaration:

= CH = CH / Uruguay  / Irland = Vietnam / Nordwegen = CH / Brasilien

Zusätzliche Zutaten:

je CHF 1 = Spinat, Champignons, Peperoni, Artischoken, 
Sardellen, 

Kapern, Zwiebeln, Knoblauch, Peperoncini, 
Oliven, Broccoli, Ananas.  

je CHF 2 = Rindsfleisch, Parmesan, Gorgonzola, Schinken, 
scharfer 
Salami, Mascarpone, Thunfisch, Speckstreifen, 
Meeresfrüchte, 

Rohschinken, Pouletfleisch


